w Restaurant
1
ALD }TAUS Dienstag-sonntag 12.00-16.00 Uhr

Griner Salat 9.- — FAVORITEN -
Gemischter Salat .-
Belagensalat 8.- Rindstatar mit Toast & Butter
Grilierter Schafskése 22.- kleine Portion, 60g 24.-
mit Salatgarnitur grosse Portion, 1209 3l.-
@ Linsen-Kurkuma-Suppe 7.- Vegi-Tatar mit Toast & (Butter) ~ @

Klein 2.- kleine Portion, 60g 22.-
Gmidsitopf’ mit croutons & chas [7.- grosse Portion, 1209 28.-
klein 9.- |

MIT COGNAC 4 2
K{rbis-Cocktail Kirbis-Suppe  [5.- % o™
mit Nissen, Rahm PP ODER WHISKEY |

und Kdrbiskernadl

Portion Pommes Frites 13.-
Klein 10..-
@ portion Stsskartoffein 16.-
Klein 12.-

Wiener Schnitzel
mit Pommes Frites 42.-

Vedi-Wurzel ,,cordon Bleu* 3b.-
mit Usskarto??elstamp?

klein 29.-
(V) (auf Wunsch vegan & glutenfrei

Eringer Ghackuts & HOrnli
mit Ribchas & EpFulmUé\s 27.-

— .BEST IN TOWN"—

Kartoffel-Quinoa-Burger 27.- @
im Pitabrotli mit

Champignons, Zwiebeln,
Sweet-Chili-Sauce und
SUsskartoffel Pommes

Unsere sisse Versuchung: i
il Koeerschmartiimit
hausgemachtem Apfeimus. ; Jorgs Bio-Rinds Burger  29.-

kleine Portion 15.- mit Thampignons,

< hausgemaChteP E\¥ACH
__________________________________________ Barbécuesauce und = o -
@ vegen vegetarisch Pommes Frites — G ~C

g \\\\\\‘\\ N
Preise in CHF, Mwst. ink. pot



WALDHAUS

— DESSERTS—

warmes Schoggi—KUohlein lo.-
ca. 20 Minuten

Bio-Meringues mit Vanille-,  9.50
und Scho giglache mit Rahm

Aprikosen-Cheese Cake Il.- UNSERE

PHILOSOPHIE
veganer Waldhts rownie M.- /] o
iNnNt bel Uns darum bereits beim Einkauf.
ir kochen mit frischen Produkten aus
der Redion. Wir verwenden biologische
und Fairtrade-Lebensmittel. Unser Gemu-
se - im Sommer auch die meisten Frdch-
te - beziehen wir von unserem Biobauern
ég{‘[?rl‘es treuselkuchen 6.50 aus der Region (Ried-Brig). Auch die Frei-
mit Rahm 8.— land-Eier stammen aus dem Wallis. Unser
mit Vaniledlace 9’50 Fleis;:/rlw t?tarpm’;} 6&18 der Schweiz und of't
. aus Muttertiernaltung.
mit Vanilleglace & Rahm I1.50 9
Veganer @ )
Ap iIkosen Streuselkuchen HERKUNFT X
nature 1.- Schwein  Schweiz Rind Schweiz
mit Sorbet 10.- Poulet  Schweiz Kalb Schweiz

Krevetten Vietnam Fisch CH/Irland

Falls Sie eine Intoleranz oder eine Alleraie
haben, nehmen wir gerne RUcksicht. Bitte

informieren Sie uns.

a; vegan vegetarisch

= WIFI PASSWORT
Kaiserschmarrn: bestintown ‘

Teilen Sie Inre WaldhUs-Momente mit uns:
#waldnUs oder @Waldhausbettmeralp




UF VORBSTELLIG

AM JEWEILIGEN ABEND VON 18.00 - 20.15 UHR

B L

Montag: | i~ ZNACHT DATE ----;

abeng

ab 2 Personen, auf Vorbestellung

— RACLETTE -

Preis PF‘O Person

Mongolischer‘ FeuertopF 13.-
Gemischter Salat, Reis und
Pommes Frites, Bouillon mit

Kiassisch mit Kartoffeln, i
viel Rotwein, Rind- und l

cornichons und Zwiebelsalat
l. Raclette pro Person 5. -
Jedes weitere Raclette 9.-

Kalbfleisch, Fisch, Krevetten,
Gemusestreifen und
Champignons

Raclette Mini-Ment 33.-
Kleine Ta esvorspeise.

ein Raclette, Tagesdessert Chateaubriand 72.-

Mit Morchelsauce und

Raclette & discrétion 45. - Kréuterbutter; gemischter
Kleine Tagesvor‘s eise Salat, Gemise Und
Raclette a discretion, Pommes Frites
Tagesdessert
anf
Vorbestellung

K&dsefondue ab 28.-

_________________

/ ALTERNATIV
%

— CHINOISE-

Fondue Chinoise (ZZO%Rindf‘IeiSCh) i JOorgs Bio Rindsburger mit
mit Vvielféltiger Saucenauswanl, i Pommes Frites 29.-
Reis und Pommes Frites {

mit Salat vom Buffet 56.- § Quinoa-Kartoffel Burger mit )

. . . SUsskartof'fel Sticks 2].-
mit Vorspeise, Salat vom Buffet |
und Tagesdessert ©5.- |

| |

| Preise pro Person in CHF, Mwst. inki.
@ vegan vegetarisch , ‘
HERKUNFT Fisch: CH/IMland | Fleisch: CH | Krevetten: VNM



