
Grüner Salat		  9.-
Gemischter Salat		  12.-

Salatbuffet Di-So 18.00-20.00 Uhr		  14.-

Grillierter Schafskäse 		  17.-
mit Salatgarnitur

Linsen-Kurkuma-Suppe 		  13.-
klein		  9.-

Brotsuppe (mit Speck)		  9.-

Kürbis-Cocktail Kürbis-Suppe		  13.- 
mit Nüssen, Rahm und Kürbiskernöl

Portion Pommes Frites 		  12.-
klein		  9.50
Portion Süsskartoffeln		  15.-
klein		  11.- 

Wiener Schnitzel
mit Pommes Frites		  39.-

veganes & glutenfreies
Sellerie Cordon Bleu 		  29.- 
mit Süsskartoffelstampf

Eringer Ghackuts & Hörnli  
mit Ribchäs & Epfulmüäs   		  25.-

äs het solangs het

vegetarischvegan

----  „„BEST IN TOWNBEST IN TOWN““  ----
Unsere süsse Versuchung:  
Fluffiger Kaiserschmarrn mit  
hausgemachtem Apfelmus. 

kleine Portion 	 14.-
grosse Portion	 21.-

Preise in CHF, MwSt. inkl. 

----  BURGERBURGER  ----
Kartoffel-Quinoa-Burger	 25.-
im Pitabrötli mit 
Champignons, Zwiebeln, 
Sweet-Chili-Sauce und  
Süsskartoffel Pommes

Jörgs Rinds Burger	 27.- 
mit Champignons,  
Speck, Zwiebeln, Käse,
hausgemachter  
Barbecuesauce und  
Pommes Frites

Kaiserschmarrn: bestintown 
 
Teilen Sie Ihre Waldhüs-Momente mit uns: 
 #waldhüs oder @waldhausbettmeralp

WIFI PASSWORT

----  TATARTATAR  ----
BIO Rindstatar mit Toast & Butter

kleine Portion, 60g	 19.-
grosse Portion, 120g	 27.-

Vegi-Tatar mit Toast & (Butter)
kleine Portion, 60g	 17.-
grosse Portion, 120g	 24.-

MIT COGNAC  
ODER WHISKEY	 +	3.- 

Gommer Cholera mit Salat	 25.-

Jörgs Rindsroulade mit
Kartoffelstampf 	 37.- 

Take Away
Bestellung per WhatsApp+41 78 831 81 55

Restaurant

Di-So 12.00-16.30 Uhr  |  Di & Do-So 18.00-20.30 Uhr



----  DESSERTSDESSERTS  ----

vegetarischvegan

UNSERE  UNSERE  
PPHILOSOPHIEHILOSOPHIE
Nachhaltigkeit liegt uns am Herzen und be-
ginnt bei uns darum bereits beim Einkauf. 
Wir kochen mit frischen Produkten aus 
der Region. Wir verwenden biologische 
und Fairtrade- Lebensmittel. Unser Gemü-
se - im Sommer auch die meisten Früchte - 
beziehen wir von unserem Biobauern aus 
der Region (Ried-Brig). Auch die Bio-Eier 
stammen aus dem Wallis. Unser Fleisch 
stammt hauptsächlich aus schweizer Bio-
Metzgereien und oft aus Mutttertierhal-
tung. 

HHERKUNFTERKUNFT
Schwein	 Schweiz
Poulet	 Schweiz
Fisch 	 CH/Irland
Krevetten Vietnam

Rind	 Schweiz 
Kalb 	 Schweiz

Falls Sie eine Intoleranz oder eine Allergie 
haben, nehmen wir gerne Rücksicht. Bitte 
informieren Sie uns.

Bettmeralp

Warmes Schoggi-Küchlein 	 14.-
ca. 20 Minuten

lauwarmer Rüeblikuchen 	 9.-

Bio-Meringues mit Vanille- 	 9.- 
und Erdbeerglace mit Rahm

Apfel Streusselkuchen	  
nature	 6.-
mit Rahm	 7.50
mit Vanilleglace	 9.- 
mit Vanilleglace & Rahm	 10.- 

veganer 
Aprikosen Streusselkuchen	
nature	 7.00 
mit Sorbet	 10.00

veganer Waldhüs-Brownie 	 12.- 
mit Aprikosensorbet

Schoggi-Fondue 	 17.- 
mit Früchten

Restaurant



Restaurant

Getränke 08.00 bis ca. 22.30 Uhr

----  B IÄRBIÄR  ----

Bettmeralp

MASSAGE & YOGA ANGEBOT

 www.waldhaus-bettmeralp.ch

Fassbier „Hopfenperle“ 2dl  4.00 / 3dl 4.50 / 5dl 5.90

Alkoholfreies Sonnwendlig 33cl			   4.90
Appenzeller Weizenbier bio 50cl			   6.90
Appenzeller Vollmondbier bio 33cl		  5.90

7 Peaks7 Peaks „handcrafted beer“ 33cl
Eperon American Pale Ale				    6.90
Cime de l‘Est West Coast IPA				    7.30
Haute Cime Imperial Stout	 			   8.50		
Aletsch Pale Ale by Fabian Albrecht			   6.50

L‘Echappée 37.5cl Rouvinez				    9.80	
Chopfab Amber 33cl				    6.90

----  E FLOTTE TROPFUE FLOTTE TROPFU----
	  1dl	   	 3dl 	    5dl
Fendant Cave Rhodan	 4.50	      13.50	   22.50
Johannisberg Cave Rhodan	 4.90	      14.70	   24.50
Apéro Assemblage Cave du Paradies	 4.90	      14.70	   24.50 
Dôle Cave Rhodan	 4.70	      14.10	   23.50
Pinot Noir bio Cave Rhodan	 7.40	      22.20	   37.00

Weitere Offenweine empfehlen wir Ihnen gerne!

Petite Bonheur Walliser Schaumwein	   		     75cl  55.00
Rosécco Walliser Schaumwein 	 Cüpli 7.90	    75cl  52.00
Prosecco	 Cüpli 6.80 	    75cl  45.00
Moët Chandon brut			      37cl   51.00

Biär va
hiä!

                                      2dl     3dl     5dl     1L
Goba Cola, Rivella, Citro, Schorle  3.90    4.50   5.50     9.90
Bio Apfelsaft, Hüstee       4.50	 5.00	 6.00
Ingwertee (kalt/warm)		  6.00          

Aletsch Wasser natur       3.00   3.50   4.00     5.50 
Aletsch Wasser mit CO2     3.00   3.50   4.00     5.50

Fläschli
Mineralwasser 50cl 				    5.90 
Cola Zero, Rivella blau, Sinalco 33cl  		  4.90
Bitter Lemon 20cl      				    5.50
Tonic 20cl				    5.50

Preise in CHF, Mwst. inkl. 

Kaiserschmarrn: bestintown 
 
Teilen Sie Ihre Waldhüs-Momente mit uns: 
 #waldhüs oder @waldhausbettmeralp

WIFI PASSWORT

Hot Pot
auf unserer 
Dachterrasse

Privat Session 1.5h:
1-2 Personen Fr. 120.-
3-5 Personen Fr. 150.- 

DAHEIM IN DEN BERGEN
Treten Sie ein in die Welt der Bäu-
me. Mit viel Liebe zum Detail und Flair 
zum Ausgefallenen haben wir 2018 
6 Holz100-Zimmer gebaut. Wenn 
Sie so ein Mondholz-Kokon betre-
ten, spüren Sie sofort die warme 
und herzliche Ausstrahlung des  
Holzes, wir nennen es das Gefühl des 
„Daheim seins“. So wird z‘ Waldhüs 
ihr „Drheimu ine Bärga“.



Kaffee / Espresso		  4.50
Schoggi / Ovomaltine		  4.50
Cappuccino / Milchkaffee		  4.80
Chai Latte		  4.80
Doppelter Espresso		  5.50	
Schoggi/Kaffe mit Schlagrahm	 5.50
Tee mit Rum / Grog		  6.50
weisser Glühwein (im Winter)/Jägertee	7.00 
Ingwertee		  6.00

----  WARME GETRÄNKEWARME GETRÄNKE  ----
Kaffee

Fair 
& Bio!

auch mit pflanzlicher Milch möglich

Kaffee Wiener Samt 				    8.50
heisser Kaffee mit einer Kugel Vanille & Schlagrahm

KAFFEE MIT SCHUSS
9050 der einzige Kaffee mit Postleitzahl			  9.50
Waldhüs (mit Pflümli & Whiskey)				    9.50
Amagusa mit Amaretto & süsser Überraschung	 9.50

EILLES TEE aus losem Blatt- und Brokentee

Kamillenblüten (5-8 Minuten)

Grüntee China Blatt (2-3 Minuten)

Kräutergarten (5-8 Minuten)

Bio Vervenia (5-8 Minuten)

Pfefferminzblätter(5-8 Minuten)

Sommerbeeren (5-8 Minuten)

Hagebutte mit Hibiskus (5-8 Minuten)

Roiboos Vanille (5-8 Minuten)

Vita Orange (5-8 Minuten)
Früchtetee mit Orangenaromen

Bio Baroness Grey Tea (2-4 Minuten)
Schwarz-/Grünteemischung mit Darjeeling, Assam, Grüntee, Zitro-
nengrass, Orangenschalen und Bergamotte

Assam Special Broken (3-4 Minuten)
Kräftiger Edeltee aus Nordindien mit malzigen Aromen

Darjeeling Royal Second Flush Blatt (2-3 Minuten)
aromatischer, blumiger Tee vom Fusse des Himalayas stammend 

Eilles
Tee
4.80

Waldhüs Spritz 20cl 11%			   9.50
San Bitter Alkoholfrei			   4.10
alkoholfreier Martini Spritz			   7.50
alkoholfreier Martini mit Tonic		  9.50
	
	 cl		  CHF
Martini 15% 	 4		  5.50
Campari 23% / Cynar 16.5%	 4		  6.50
Appenzeller 29% / Pastis 45% 	 4		  7.00
Baileys 17% 	 4		  6.50
Amaretto bio 40% 	 4		  6.50
Limoncello bio 25% 	 4		  7.00
Porto 19.5%, Sherry 15% 	 4		  5.50

----  APÉROOO & MEHAPÉROOO & MEH  ----

	
Remy Martin 40% 	 2		  9.00
Guy Pinard Cognac bio 40% 	 2		  9.00

Kirsch, Obstler, Pflümli, 
Zwetschge, Chrüter 37.5%	 2		  6.00
Rüeblibrand bio 40% 	 2		  8.00
Quitten-, Bio Apfelbrand 43% 	 2		  9.00		
Williamine, 43% 	 2		  8.00
Apricotine 43%, Vieil Abricot 40% 	2		  9.00	
Vieille Prune, Poire 40% 	 2		  8.50

Marc de Cornalin Cave Biber 42% 	2		  8.00
Grappa bio 43% 	 2		  8.00
Gota Walliser „Grappa“ by Flaction 48%	 2		  11.00	

Säntis Malt 43% 	 4		  11.50
Dalwhinnie 40% 	 4		  11.00

Gommer Gin		  12.50
Hendricks/Clouds bio		  9.50
White Socks		  7.00	
	

en Schluck
vam 

Glick

ALS GIN TONIC +3.- 



Klassisch mit Kartoffeln,  
Cornichons und Zwiebelsalat

1. Raclette pro Person	 15.-
jedes weitere Raclette	 8.-

Raclette Mini-Menü	 30.-
Kleine Tagesvorspeise,  
ein Raclette, Tagesdessert

Raclette à discrétion	 43.-
kleine Tagesvorspeise 
Raclette à discretion,  
Tagesdessert

Käsefondue ab	 24.-

Fondue Chinoise à discretion
Rindfleisch mit vielfältiger Saucen-
auswahl, Reis und Pommes Frites 

mit Salat vom Buffet  	 55.-
mit Vorspeise, Salat und 
Tagesdessert 	 62.-

----  RACLETTE RACLETTE ----  

----  CHINOISECHINOISE----

ALTERNATIV 

vegetarischvegan

ÜF VORBSTELLIG

ab 2 Personen, auf Vorbestellung

Preis pro Person

Mongolischer Feuertopf 	 68.-
Gemischter Salat, Reis und  
Pommes Frites, Bouillon mit  
viel Rotwein, Rind- und  
Kalbfleisch, Fisch, Crevetten,  
Gemüsestreifen und  
Champignons

BIO Chateaubriand	 72.-
Mit Morchelsauce und  
Kräuterbutter, gemischter 
Salat, Gemüse und  
Pommes Frites

ZNACHT DATE 

auf 
Vorbestellung

am
Käse-
abend

am
Mittwoch-

abend

VON 18.00 - 20.30 UHR

Preise pro Person in CHF, Mwst. inkl. 

HHERKUNFTERKUNFT Fisch : CH/Irland   l  Fleisch: CH I  Krevetten: VNM

Kartoffel-Quinoa-Burger	 25.-
im Pitabrötli mit 
Champignons, Zwiebeln, 
Sweet-Chili-Sauce und  
Süsskartoffel Pommes

Jörgs Rinds Burger	 27.- 
mit Champignons,  
Speck, Zwiebeln, Käse,
hausgemachter  
Barbecuesauce und  
Pommes Frites



DRHEIMU IM 

Lassen Sie sich auch morgens von 
uns verwöhnen. Auf unserem reich- 
haltigen Frühstücksbuffet finden 
Sie knusprige Brote, Säfte, Müesli, 
frische Früchte und vieles mehr. 

Wir bitten Sie zu reservieren. 

Erwachsene	 25.-
Kind bis 12 Jahre	 18.-

FRÜHSTÜCK
ab 08.00 bis 10.30 

  
Einmaliges Erlebnis auf unserer Dach-
terrasse.

Wir laden Sie zu einem besonderen 
Badespass im Hotpot auf unserer 
Dachterrasse ein – Geniessen Sie das 
traumhafte Panorama und die Wärme 
bei idyllischer Atmosphäre.

Preis für Hotelgäste: 
1.5 Stunden, 1-4 Personen Fr. 50.-

Preis für externe Gäste:
1.5 Stunden: 1-2 Personen Fr. 120.-  
3-4 Personen Fr. 150.-

DAHEIM IN DEN BERGEN
Treten Sie ein in die Welt der Bäu-
me. Mit viel Liebe zum Detail und Flair 
zum Ausgefallenen haben wir 2018 
6 Holz100-Zimmer gebaut. Wenn 
Sie so ein Mondholz-Kokon betre-
ten, spüren Sie sofort die warme 
und herzliche Ausstrahlung des  
Holzes, wir nennen es das Gefühl des 
„Daheim seins“. So wird z‘ Waldhüs 
ihr „Drheimu ine Bärga“.

100 % HOLZ
Die Holz100-Zimmer bestehen zu 100% aus 
Holz. Anstelle von Leim und Metall halten 
hunderte von Holzdübeln die Massivholz-
wände zusammen. Lehmwände im Bad 
sorgen für noch mehr Geborgenheit.

DORNRÖSLISCHLAF
In unseren Arvenbetten schlafen sie 
besonders tief. Die Arve hat eine beson-
dere Wirkung auf Körper, Geist, Seele 
und Herz. Die Strahlung der Arve hat 
nachweislich einen Einfluss auf unseren 
Herzschlag und senkt diesen um ca. 
2.500 Schläge pro Nacht. 

BÄUMIG
In jedem Zimmer begrüsst Sie 
„Ihr“ eigener Baum und bringt 
Ihnen seine Stärken näher. Sie 
wählen: Lärche, Buche, Chriesi, 
Birne, Akazie oder Eiche.

im
Hot Pot

baden


