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FENDANT ,MOLIGNON*

Die sonnenverwdhnte Ernte zeichnet sich durch viel Volumen
und eine zuriickhaltende Saure aus.

A~
¥ Cchasselas
@ oGoldene Reflexe, Aromen von Drrobst

317.5¢l CHF 25.-

© Reife & Ausgeglichenheit, mineralische Note
¢ Vorspeisen, Kdse oder Apéro
@ Aarian Mathier, Salgesch

FENDANT

Trauben aus Salgesch und Sierre, zu einem trockenen,
sUFFigen Wein gekeltert und gereiFt.

. 750

@@ Fendant

@ Feine Tone von Honig & Kamile
@® Beerig und geschmeidig

@ Apeéro, Fondue und Raclette
@ Cave duRhodan, Salgesch

CHF 47.-

________________________________

LAF-NE-NIT-SCHO

noch nicht”).

________________________________

Diese weisse Rebsorte kommt ausschliesslich im Oberwallis vor. Unser LAFNETSCHA wachst auf Pergola und spiegelt
das Weinjahr im Wallis wie selten ein anderer Wein wider. Er liebt es, sich von der warmen Sonne verwohnen zu
lassen und deckt sich mit Feinen Krauter- und exotischen Frucht-Aromen ein, die mit den Jahren immer mehr zum
Vorschein kommen. Der ,Ur-Walliser ist trocken und weist einen hohen Sauregehalt auf, daher sollte er nicht zu
jung getrunken werden; der Name der Rebsorte sagt es bereits: ,Laf-ne-nit-scho” (Walliserdeutsch Fur ,Trink ihn

FENDANT

Ohne Fendant ist das Wallis nicht vorstellbar. Dieser Fendant
kann auch glasweise bestellt werden.

50cl CHF 22.50
| d CHF 4.50

¥ Fencant
@ Blumig & fruchtig

@ Trocken & suffig
& Apéro, Fondue und Raclette
@ cave auRhodan, Salgesch

LAFNE TSCHA

Kreuzung von Walliser Humagne und Completer. Eine
absolute Raritdt von hervorragender Qualitat.

. 500

# Lafnetscha
@ Feine Kréuter und exotische Fruchtaromen

CHF 43.-

@ Hoher S&uregehalt mit blumigem Abgang
g Apéro, Fondue und Raclette
G Gregor Kuonen, Salgesch

_______________________________

_______________________________



JOHANNISBERG

J ohannisberg ist nach dem Fendant der verbreitetste Walliser
Weisswein. Hinter der Bezeichnung verbirgt sich die Sorte
Silvaner.

50cl
| d

CHF 24.50
CHF 4.90

?y Johannisberg

@ Blumig und fein

® Gehaltvoll

D Apero, Kase

@ Cave duRhodan, Salgesch

JOHANNISBERG

Der ]ohannisberg wird im Wallis auch als Bros Rhin
bezeichnet.

75¢ CHF 47.-

? Johannisber‘g
@ sattes Gebb, feine Fruchtaromen
@ Gr‘ossz[]gige Fllle und leichte Restslsse

& Apero, Kase. Pizgerichte
@ cave duRhodan, Salgesch

GEWUR ZTRAMINER

Der Gewirztraminer hat einen sehr kr'a‘Ftigen und wUrzigen
Charakter.

&~
¥ cewtrztramner
@ Exotische Frichte

© schone Flle mit buft von Rosen & Nelken
& Vorspeisen, asiatische Gerichte
@ \Vouioz Vins, Varen

75C CHF 49.-

PETITE ARVINE

Autochthone Rebsorte. Wird auch als der Kénig der Weine
und der Wein der K'Onige bezeichnet.

# petite Arvine
@ Noten von Passions- und Zitrusfrichten
®© Volmundg, komplex, mineralischer Abgang

D Apéro, Vorspeisen, Gemisestrudel
@ Cederic Flaction, Saint-Pierre-de-Clages

50cl CHF 42.-

PETITE ARVINE

Erstmals ist die Urwalliserin in einem Dokument aus dem
Jahr 1607 erwahnt.

A
¥ petite Arvine
@ Exotische Aromen

@ Leicht salziger Nachgeschmack
D Apéro, Trockenfleisch, Kése
@ Cave duRnhodan, Salgesch

75¢l CHF B4.-

CHARDONNAY

Etwa 1920 ins Wallis eingeFUhrt.

¥ Chardonnay

@ Zitrusartige Nuancen

@ Frischer Wein mit Noten von Bliten & Rosen
¢ Apéro, Vorspeisen & Suppen

@ cave Bber, sagesch

50cl CHF 38.-



HEIDA

Heida bedeutet im Oberwalliser Dialekt alt, ehemalig.

. 75c¢l

?@ Heida

@ N\ussige Aromen und Noten von Zitrus
® Volmundig. lebhaft mit langem Abgang
& Apéro. Gefligel und Fischgerichte

@ cave duRhodan, salgesch

CHF 5H.-

HEIDA

Heida wird im Unterwallis auch Paien genannt.

50cl CHF 4l.-

¥ Heida
@ Zitrusfrichte

@ Lebhafte Frische und Struktur
Q Apéro, Cholera
@ Cave Bber, Sagesch

MUSCAT LA FIANCEE"

Der weisse Muscat ist eine Rebsorte griechischen Ursprungs.

. 7501

¥ Muscat
@ Ausgepragte Muskatblume

CHF 52.-

® Aromatisch und trocken
&) Apéro, Késegerichte & Suppen
@ Adran Mathier, Salgesch

HUMAGNE BLANC

Dank seiner Eigenschaft, den Wdchnerinnen wieder Kraft zu
verleihen, wurde der Humagne blanche zur Legende.

. 75cl

o~
# Humagne bianche
@ Zarte Blutenaromatik mit wiirzigen Noten

@ Aromen von weissen Bliten und Nadelholz
@ Waldnis Tipp: Raclette
@ cederic Flaction. Sant-Pierre-de-Clages

CHF 56.-

HUMAGNE BLANCHE

Weltweit werden nur 29 Hektaren Humagne blanche
kultiviert, und dies nur im Wallis.

. 75¢l

4 Humagne blanche

@ buft von Lindenblite und Harz

© Eleganter Wein, trocken, feine Séure
D Apéro, Raclette, asiatische Gerichte
@ Cave duRhodan, Salgesch

CHF B4.-

SAUVIGNON BLANGC

Typisches Aroma durch den hoheren Gehalt an Pyrazinen wie
beim Cabernet Sauvignon.

. 750]

~
# sauvignon blanc
@ Pikante Johannis- und Stachelbeeraromen

CHF 49.-

® orine Noten & Mineralton

& Finessenreich, dicht und mit langem Abgang
@ cave duRhodan, salgesch



AMBASSADEUR FUME

Es handelt sich um einen aus Gros-Rhin-Trauben gekelter-
ten Weisswein, der im Barrique wie ein Rotwein vinifiziert
wurde.

. 75¢]

111

# Gros rhin (Johannisberg)
@ Fruchtbetont und feine Holznoten

@ Anhaltender Abgang mit Fumé-Geschmack

&) Vegetarische Gerichte, Gefltgel
@ Adrian Mathier, Salgesch

CHF 59.-

________________________________

BETONEIER

MARSANNE BLANCHE

In den Weingérten der Domaine Trong arbeiten wir nach bio-
dynamischen Grundsatzen. Die Beeren vergaren mit safteige-
nen Hefen, der Wein reift in Barriques und in Betoneiern.

. 750]

L

¥ Marsanne oder Ermitage
@ Noten von reifer Aprikose

® Gehaltvolier und eleganter Wein

& Alpkése, vegetarische Gerichte
@ cave duRhodan., Salgesch

CHF ©9.-

=

_______________________________

Im Keller der Cave du Rhodan stehen nicht nur Weintanks und Barriques, sonder auch zwei Betoneier, in denen
der biodgnamische Wein reift. In der Schweiz gibt es erst wenige davon. Sie sind ohne Chemie und Armierungseisen

klaren kann. Durch die Luftporen des Betons gelangt Sauerstoff ins Innere, sodass eine natirliche Mikrooxidation
entstent. Anders als beim Ausbau im Holz gelangen bei dieser Methode keine fremden Aromen in den Wein, er bleibt
vollkommen sortenrein und typisch. So modern diese Betoneier anmuten — auch sie lehnen sich an uraltes Wissen
an: an die Tonamphoren, in denen man in der Antike den Wein lagerte.

________________________________

SYMPHONIE

Ein Uherzeugendes Quartett, im Barrique
harmonisch gereiFt.

. 75¢]

~ .
¥ Petite Arvine, Pinot blanc, Chardonnay & Johannis T
@ subti in der Aromatik
@ Butterig und samtig im Gaumen

& Apéro, asiatische Gerichte
@ Cave duRhodan, Salgesch

CHF 58.-

i gefertigt und im Goldenen Schnitt konstruiert, damit der junge Wein ungehindert zirkulieren und sich natirlich i
| 1

_______________________________

DUETT

Die Kernling—Trauhen stammen vom befreundeten Weingut
Burkhart in Weinfelden, der Heida aus der Rhodan
Produktion.

. 750]

# Heida & Kerring
@ Anis, Muskatnuancen, grine Bananen

CHF 55.-

© Im Gaumen kraftvoll, mit dezenter Stsse
D Apero, Gefllgel
@@ Cave duRnhodan, Salgesch



BLANC DE NOR

Aus Rot mach Weiss. Pinot noir Trauben werden nach der
Ernte rasch abgepresst, sodass die Farbe in den Schalen
bleibt.

. 750

@@ Pinot noir

@ Fruchtig & beerig

@ Dezenter Geschmack von reifer Quitte
& Apéro, Wiener Schnitzel

@ Cave duRnhodan, Salgesch

CHF 48.-

MALVOISIE

Die weltweit verbreitete Sorte Pinot gris heisst hier
Malvoisie. Spétlese mit Ausbau im 2295 | Eichenfass.

fn

? Malvoisie
(/) Komplexe buftnoten mit leichtem Holzton
® Volmunaig & suss

g Desserts
G Cave du Rhodan, Salgesch

37.5Cl CHF 48.-

PETIT BONHEUR

Le petit bonheur, das Kkleine Vergnigen, dies bietet unser
Flaschenvergorener Schaumwein.

75C CHF 55.-

¥ Muscat

@ reine Aromen

® Elegant, erfrischend & fruchtbetont
D Apéro, Kése, Dessert

@ cCave duRhodan, Salgesch

OEIL-DE-PERDRIX.LA mATZE®

Es sind die Pinot noir Trauben fir den Lucifer-Wein. Vor
dem Einsetzen der barung wird der VorlauF von der Maische
ahgezogen.

. 750

¥ Pinot noir
@ brilantes Lachsrot, beerig & wirzig

CHF 5l.-

@ Trocken mit schoner Saure

D Apéro, Cordon Bleu, Gefltgel
(@ Cave duRnhodan, Salgesch

SPORTLICH

Bei der Herstellung vom sPORTIich orientieren wir uns an
der Tradition des Portweins.

# Pinot norr & syran
@ Brombesren & Kirschen

37.5¢l CHF 48.-

@ AnPortwein erinnernd
@ Dessert, dunkle Schokolade, K&se
G Cave du Rhodan, Salgesch

ROSECCO BIO

ROSECCO Fortunella ist ein spritziger Rosé-Sekt aus der
Traubensorte Divico.

75¢l CHF 52.-

ﬁ Divico

@ Fruchtiger Duft

®© spritzig

€ Apéro, Vorspeisen, Dessert
@ cave duRhodan, Salgesch
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DOLE

Der Walliser Klassiker, auch glasweise bestellbar.

50cl CHF 23.50
| d CHF 4.70

? Pinot noir & Gamag
@ INntensives Rubinrot, f r‘ucht-w[]rziges BOUC[UG’(

® Fruchtig, gut integrierte Saure

& Apéro, Raclette, rotes Fleisch
@ cave du Rhodan, Salgesch

SANG DE L‘ENFER

Der Sang de ‘Enfer de Salquenen ist eine
Assemblage.

37.5Cl CHF 29.-

# Pinot noir. Gamay und biolinoir
@ Aromatisch-duftig. Erdbeere, dezent floral

@ \Weiche Gerbstoffe, saftig und harmonisch
¢ Risotto, Kése, Trockenfleisch
@ Adrian Mathier, saigesch

LUCIFER

Eine teuflische Walliser Verfihrung.

37.5¢l CHF 29.-

A
# Pinot noir
@ Rote Frichte und Beeren

® Harmonisch und seidig, feiner Abgang
& orilade, Kase
@ Aarian Mathier, Salgesch

BIO PINOT NOIR .ESPACE*

Dieser Wein wurde als erster Park Wein der Schweiz
(PFyn-Finges, VVS) ausgezeichnet.

. 7ocl CHF 52.-
| d CHF 7.40

?ﬁ Pinot noir

@ Bouquet von Kirsche & Erdbeeren

@ Fruchtig

¢ Apéro, Griladen, Gefltgel
@ cave duRhodan, Salgesch

PINOT NOIR NON FILTRE

Durch den Verzicht auf Unnétige Intervention entstent
ein naturnaher TropFen.

. 750

¥ pinot nor

@ Note von Kirschen und frischer Pflaume
@ Rund, harmonisch, prasente Gerbstoffe
D Raclette, helles Fleisch

@ ocregor Kuonen, saigesch

CHF 55.-

PINOT NOIR .,DIVERSITAS*

Diversitas steht auch Fur unsere Philosophie der
enkeltauglichen Landwirtschaft.

. 7501

&
? Pinot noir
@ Rote Beere und wiirzige Noten

CHF 78.-

@ Finessenreich, dicht und mit langem Abgang
& Griliertes Fleisch, Fondue Chinoise
@ cave aurnodan, sagesch



PINOT NOIR ,MONOLITH*

Unfiltrierter, hiodgnamischer Pinot noir aus Jenins.

. 750

i

A
¥ Pinot nor T
@ Fein nuancierte Aromen

CHF 85.-

@ Monumentale Kraft, lebhafter Abgang

Q Raclette, Polenta, Risotto
G Weingut Obrecht, Jenins

PINOT NOIR ,SPATLESE"

Die Bestimmung des Emtezeitpunktes erFolgt nur Uber die
Beeren.aromatik, dabei hat der Most ein Gewicht von etwa
130° Ochsle.

75Cl CHF ©9.-

T

?g Pinot noir
@ Ausgepragte dorraromatis

® Rostaromen und exotische Gewirze
¢ Kése, Braten oder einfach so

@ cave Bber. sagesch

L*AMBASSADEUR

Die Ernte wird eingebracht, wenn das Traubenqut zwischen
96 und 100° Ochsle erreicht.

. 750

5 [T
? Pinot noir  umw

@ Reife Frichte und zerdrickte Erdoeeren
@ Rund und entschlossen, seidige Tannine
& Widfleisch, Risotto, Lamm

@ Acrien Mathier, Salgesch

CHF ©9.-

GAMAY

Der Gamay ist eine alte Traubensorte aus dem Beaujolais.

. 70cl

W Gamay
@ Note von Waldbeeren
@ Rote Frichte, sehr feine Tannine

@ Griladen, Pizgerichte & Pasta
G Cave Ardévaz, Chamoson

CHF 52.-

GAMARET

Kreuzung Zwischen Gamag und Reichensteiner.

¥ Gamaret
@ Aromen von Waldfrichten und Pfeffer

75Cl CHF 53.-

@ Tanninreiche Struktur mit feinem Charakter
€D Rotes Fleisch, Wild und Kése
@ Roger Vouiloz, Varen

DIOLINOIR

Entwickelt durch die Befruchtung von Rouge de Diollg mit
Pollen von Pinot noir.

. 750

ﬁ Diolinoir

@ buniies Purpurrot, Brombeere & Kirsche
© Wuchtig, wirzig und ein Hauch von Eukalyptus
8 Dunkles Fleisch, Wild, Hartkase

@ Geraa Besse. Martigny

CHF 58.-



HUMAGNE ROUGE

Der Humagne rouge ist eine tgpische, alte Walliser Sorte.

75c CHF 58.-

?g Humagne rouge

@ Leuchtendes Purpurrot mit Aromavielfalt
@ Wirzige Komponente und reife Tannine
D Raclette, Lamm, Wid

@ cave Bber, Sagesch

HUMAGNE ROUGE

Der Humagne rouge. ist nach dem Cornalin die zweite,
grosse Walliser Rotweinsorte mit. Personlichkeit.

50cl CHF 4H4.-

? Humagne rouge
@ \wide Beeren
® «Kraftig mit ausgewogener Struktur

¢ Widgerichte, Entrecote, Lamm
@ Cave duRnhodan, Salgesch

DURIZE ORIOU

Im Wallis werden nur noch ca. 6300 m? kultiviert, haupt-
sachlich zwischen Saillon und Fullg. doch verschieden. Die
Trauben Fur die AbFUllung Diversitas stammen .

?@ Durize Oriou

@ Frucntig

@ «raftig, aromatisch und tanningepragt
&) Trockenfleisch, Alpkase, Wid

@ Andre Rodutt, Fuly

75¢l CHF ©l.-

SYRAH

Die Sorte Syrah aus den berihmten AFpellationen Cote
ROtie hat, dem Rhonelauf bergauf Folgend, im Wallis eine

zweite Heimat gefunden.

¥ Syrah

@ Note von Gewiirzen und Waldbeeren

@ Feuriger Korper mit typischer Pfeffernote
@ Grilladen, Pasta, Tomatengerichte

@ cave Biber, sagesch

75¢ CHF 56.-

SYRAH

1921 ist das Jahr, in dem im Wallis die ersten Syrah—Rehen
gepflanzt wurden.

¥ Syrah
@ Wwaurzige und pfefferige Note
@ solide und kernige Struktur

¢ Wid, Fondue Chinoise, Kése
@ Cave duRhodan, Salgesch

50cl CHF 4H.-

MALBEC

In der Schweiz eine rare und allPa‘llige Sorte mit kleiner
Produktion.

¥ mabec

@ Frisch und fruchtig

@ Marmeladige Frucht mit leichten Tanninen
D Rindfleisch, Wid und Kése

@ cave Bier, salgesch

75Cl CHF ©2.-



CORNALIN

Der Cornalin ist spatreif, sensibel und launisch in der Pro-
duktion.

. 7501

¥ cornain
@ Dunies Kirschrot, wiirzige Nelkennote

CHF 58.-

® schwarze Kirschnoten
) Kraftige Fleisch- und Wildgerichte
@ cave Biver, Salgesch

CORNALIN DOMAINE TRONG

Die Reben aus der Domaine Trong bearbeiten wir nach biodg—
namischen Grundsatzen.

. 7501

¥ cornain
@ reife, rote Beeren

@ schwarze Kirschen
¢ Lamm- und Widgerichte
@ cave duRhodan, salgesch

CHF 72.-

CABERNET FRANC

Der Ursprung der roten Traditionssorte Cabernet Franc liegt
im spanischen Baskenland.

. 75¢l

111}

~
¥ capernet Franc W
@ Frucht- und delikate Krauteraromen

CHF ©2.-

®© Himbeere, schwarze Johannisbeere
& Wild- und Lammgerichte
@ ocregor Kuonen, saigesch

SELENE

Dieser Cabernet Franc ist ein Naturwein ohne Zusatzstoffe
und Sulfite. Er ist ohne Hefezusdtze und ohne Filtration aus-
gebaut. Dieser Wein reift ein Jahr in gebrauchten Taransaud-

Barriques und er enthalt eine leichte Kohlensaure von der
alkonholischen Garung.

. 750

¥ Cabernet Franc
@ schwarze Frichte, Paprika, Leder, Gew(rze

® Komplexe & kréaftige Frucht, liebliche Tannine
& Gefltgel, Wild und Kase
@ cave caloz, Miege

CHF ©8.-

CABERNET SAUVIGNON

Die Rebe hat so grosse Bedeutung erlangt, dass sie als Edel-
rebe bezeichnet wird.

. 75¢l

¥ cabernet sauvignon
@ schwarze Johannisbeeren, Zedernholz

CHF 57.-

@ Schénes Zusammenspiel von Séure & Tanninen
D Rindfleisch, Wid, Kése
@ cave Biver, sagesch

CABERNET SAUVIGNON

Lang andauernde Gérung in Vinimatics um mehr Tannine und
Farbstoffe zu gewinnen.

. 75¢l

A
? Cabernet Sauvignon um
@ Wrziges Bouquet, dezente Vanilenote

@ Volmundg und kraftig

@ Entrecote, wurzige Fleischgerichte
@ Aarian Mathier, Salgesch

CHF ©H.-



MERLOT

Die sp'a‘treiFende Sorte Merlot ist mittlerweilen auch im
Wallis heimisch geworden.

75C CHF ©3.-

A
? Merlot i
@ bunkelrote Farbe, Aromen von Waldbeeren
@ Weiniger Charakter, Hauch von Schokolade

@ ltalienische Gerichte, Grilladen
@ Cave Biber, Salgesch

MERLOT

Uber die Herkunft dieser in der Gironde sehr verbreiteten
Rebsorte ist nicht viel bekannt. Es ist die Hauptsorte von
Petrus. Im Wallis findet sie ein ideales Terroir fur ihre Ent-
wicklung.

50cl CHF 49.-

i

® Meriot
@ Finessenreich, dicht und mit |an96m Abgang

® Erdige Noten, Hauch von Kaffee

@ Rund und kraftvoll mit seidigen Tanninen
@ Céderic Flaction, Saint-Pierre-de-Clages

SEDUCTION BY ELMAR

Verfihrerische Assemblage.
75Cl CHF 52.-

? Bleibt das Geheimnis von Emar Eyholzer
@ Fruchtig mit intensiver Aromatik

@ Fruchtig & suffig

& Apéro, Chinoise, Kase

@ cave auRhodan, salgesch

NEZ NOIR

Nez Noir ist eine biologische Hommage an das Walliser
Schwarznasenschaf.

75cl CHF 52.-

¥ Meriot, syran & Gamaret
@ Schwarze Johannisbeeren und Erdbeeren

@ Beerig mit zart rauchigen Gewdrzaromen

D Wirzige Fleischgerichte, Braten, Kase
@ Cave Rouvinez, Salgesch

WALSERTRUNK

Die Philosophie des Walser Trunk‘s Fusst in einer iber 800
Jahre alten Tradition, als die Ersten Oberwalliser ihre neue
Heimat Fanden.

75C CHF 53.-

? Burgunder aus Salgesch/ Maienfeld & Cornalin
@ Wirzig mit leicht réstiger Note

@ Waldbeeren & Gewlrznelken

D Kase, Griladen & Pasta
@ Cave auRhodan, Salgesch

SHERPA

Er ist den Sherpas des Himalaja gewidmet, die mit dem Ver-
kaufserlos unterstiitzt werden.

75Cl CHF 50.-

# Humagne rouge. Pinot noir
@ Holunder, Beeren, Gewlrznelken & Rauch
@ Fruchtiges Bouguet und weiche Tannine

D Rotes Fleisch, Kase
@ chevaliers, Salgesch



HARMONIE

Ein Traubenquartett sorgt Fur Wohlklang: jede Sorte tragt
das ihre zum Gelingen bel.

75Cl CHF 57.-

# Pinot noir, diolnorr, Humagne rouge & Syrah i
@ En Wein voller Zwischentdnen

@ Beerig & wirzg

D Kalbfleisch, Truthahn, Kése

@ cCave duRnhodan, Salgesch

MERSY

Merlot und Syrah, zwel Weltenbummler sind im Wallis
heimisch gevvorden.

75Cl CHF 57.-

# MERot & SYran
@ Wunderbare Aromatik und intensive Farbe

-

@ charaxtervoll und schdne Tannine

& Lamm- und Wildgerichte
@ cave duRhodan, Salgesch

CUVEE ROUGE NR. |

Der Ursprung der roten Traditionssorte Cabernet Franc liegt
im spanischen Baskenland.

75C CHF 59.-
50cl CHF 42.-

.
¥ Ccapernet Franc & Meriot
@ Dorraromen, Feigen und Pfiaumen

@ \Weiche, geschliPPene Aromatik mit samtigen Tanninen
¢ Dieser Wein passt zu alem, was Sie gerne essen
@ cCave Bber, sagesch

ARDEVINE

Assemhlage aus edlen Rebsorten, 12 Monate im Fass gereiFt,
Geheimrezept!

70cl CHF ©b5.-

? Syran, Merlot, Cabernet S., Humagne r. uny
@ Wwirzige und rauchige Noten

® straffe Tannine, herbstliche Diifte
¢ Widfleisch, Braten, Fondue Chinoise
@ Michel Boven, Chamoson

MUSTIQUE

Die Trauben der klassischen Bordeaux-Mischung werden nach
biodynamischen Grundsatzen angebaut.

75Cl CHF 72.-

% Cabernet s.. Cabernet Franc, Merlot i
@ Vel Frucht

@ Wirzgrett, Fllle und straff gebauter Korper

) Entrecote, wirzige Gerichte
@ cCave Rhodan, Salgesch

FORTISSIMA

Eine Komposition Fur Olivier Mounir zu seinem 90. Ge-
hurtstag. Nomen est omen.

75Cl CHF ©9.-

~
¥ cornain & dolnor 1
@ Voler schilernder Facetten

@ Kraftvolies, kompaktes Gewachs

& Wid, Lamm. Teigwaren mit kraftiger Sauce
@ cCave duRhodan, Salgesch



VUEGE BIO

Biologische Assemblage mit rubinroter Farbe mit violettem
Lichtschein.

75cl CHF ©8.-

¥ Gamaret, caranor tiy

@ schwarze Beeren und Gewirze

@ Gehaltvoll, lebhaft mit dezenter Tanninnote
) Geschmortes und griliertes Fleisch

@ pomain Jean-René Germanier, Vétroz

LO GRAFION

Die Vermahlung des Merlot mit dem Tempranillo ergibt diesen
stdl@ndischen Rotwein mit viel Personlichkeit. Ein Wein, den
es zu entdecken gilt.

37.5¢l CHF Hl.-
75CI CHF 73.-
?? Meriot & Tempranilo %I}:

@ «Kaffee, Rauch, Erde & Vanile

@ Fruchtig mit kraftvollen Tanninen
¢ Lamm, Tatar, Fondue Chinoise
@ Céderic Flaction, Saint-Pierre-de-Clage

NATIVES MOODY BLUE

Eine Samtig—weiche Cuvée aus aussergew'dhnlichen und
unterschiedlichen Terroirs. Das Etikett zeiqt die berGhmte
Eringer—KUh oder Hérens, eine echte Walliserin.

75cl CHF 7H.-

nm

? Merlot & Cabernet Franc umn
@ Heidelbeere, Holunderbeere und Pflaume

® Présente Frucht, Gewlrze & splrbarem Tannin
&) Tatar, geschmorte Gerichte
@ Benoit borsaz, selgesch

LA PETITE GRANGE

Aus dem biodynamischen Weinbau von Marie-Therese
Chappaz stammt. diese charaktervolle Assemblage.

75¢ CHF 76.-

# cabernet Franc. Pinot noir, diolnoir, Galotta
@ Holunder und Pflaume

® Volmunaig. tanninreich & intensives Finale
@ Wild, griliertes Fleisch oder einfach so

@ Marie-Theres Chappaz, Fuly



D geisch nisch fremd 717

En feine Walliser Tropf‘u seit dr hitu nix?
Vili gf‘innsch hid swas gspéssigs=

Orange Republic Passi Reali bianco
Casa RQJO Passi Redli
Valdeorras DO, Spanien Abruzzen, ltalien
Godello Trebbiano, Chardonnay
CHF 58.00 CHF 148.00
Matsu El Picaro
Bodega Matsu
Duero-Tal, Spanien
Tempranilo
CHF 15.00
Macho Man

Bodega Matsu Matsu Kl Recio

Duero-Tal, Spanien Bodega Matsu
Tempranilo : buero-Tal, Spanien
CHF 56.00 Tempranilo
CHF 55.00

Lorlando DOC
Assul
Sizilien
Nero d*Avola
CHF 48.00

Alexander vs. The Ham Factory
Casa RQjo

Ribera del Duero DO, Spanien
Cabernet Sauvignon. Malbec, Merlot, Tinto Fino

CHF 74.00

va biz witer...
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