
Welle Wiiswii trichä wär hitu? 
Dr richtig Wii üszläsu brücht e gwissi chundsami, 

darum hiä e chleini Hilf. :-) 
 

 
 

Gang ani Bar 
und fräg na- 
chum Marc. 

 
 

Heida 
CHF 54.- 

 
 
 
 
 

nei 

 

nei 

 
Marsanne 
Blanche 
CHF 69.- 

ja 

 
Luscht uf äs 

Überraschigsei? 

 
Dr ganz Tag numu im 

 
 
 
 
nei 

 
 
 

Petit Bonheur 
CHF 55.- 

 
ja 

 
Brüchsch no 

Hilft e flotte Apéro? Liegestüel gsünnulut embiz Glick? 

 

 
ja E herte Tag inä 

Bärga kä 

START 

Was hesch hite 
gmacht? 

 
 

Ersch gad acho 
 

Hocksch vorum 
Cheminée? nei  

Hesch z‘Brot scho im 
 

Lafnetscha 

ja nei ja Fondue verlorä 50 cl CHF 43.- 

 
Epis pinkigs ? 

 
nei 

Vertruwsch dr 
Oschtschwiizer? 

 
ja Isch dis Isu z‘teif? nei ja nei 

 

 
Rosécco 

ja 
Humagne 

Blanc Flaction 
CHF 56.- 

 
Duett 

CHF 55.- 

Was fer e Frag, 
deich numä e richtigä 
Walliser zum Chäs! 

Weisswein 



FE NDA NT „M O LIG N O N“  FE NDA NT  
 

L A F-NE-NIT-SC HO 
Diese weisse Rebsorte kommt ausschliesslich im Oberwallis vor. Unser LAFNETSCHA wächst auf Pergola und spiegelt 
das Weinjahr im Wallis wie selten ein anderer Wein wider. Er liebt es, sich von der warmen Sonne verwöhnen zu 
lassen und deckt sich mit feinen Kräuter- und exotischen Frucht-Aromen ein, die mit den Jahren immer mehr zum 
Vorschein kommen. Der „Ur-Walliser“ ist trocken und weist einen hohen Säuregehalt auf, daher sollte er nicht zu 
jung getrunken werden; der Name der Rebsorte sagt es bereits: „Laf-ne-nit-scho“ (Walliserdeutsch für „Trink ihn 
noch nicht“). 

 

Die sonnenverwöhnte Ernte zeichnet sich durch viel Volumen 
und eine zurückhaltende Säure aus. 

Ohne Fendant ist das Wallis nicht vorstellbar. Dieser Fendant 
kann auch glasweise bestellt werden. 

 
 

37.5cl CHF 25.- 50cl CHF 22.50 
1 dl CHF 4.50 

 
Chasselas Fendant 
Goldene Reflexe, Aromen von Dörrobst Blumig & fruchtig 

Reife & Ausgeglichenheit, mineralische Note Trocken & süffig 
Vorspeisen, Käse oder Apéro Apéro, Fondue und Raclette 
Adrian Mathier, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

FE NDA NT L A FNE TSC HA 
Trauben aus Salgesch und Sierre, zu einem trockenen, 
süffigen Wein gekeltert und gereift. 

Kreuzung von Walliser Humagne und Completer. Eine 
absolute Rarität von hervorragender Qualität. 

 
 

75cl CHF 47.- 50cl CHF 43.- 
 

 
Fendant Lafnetscha 
Feine Töne von Honig & Kamille Feine Kräuter und exotische Fruchtaromen 

Beerig und geschmeidig Hoher Säuregehalt mit blumigem Abgang 
Apéro, Fondue und Raclette Apéro, Fondue und Raclette 
Cave du Rhodan, Salgesch Gregor Kuonen, Salgesch 

 

 
 



J OHA N NISB E RG P E TIT E A RVINE 
 

Johannisberg ist nach dem Fendant der verbreitetste Walliser 
Weisswein. Hinter der Bezeichnung verbirgt sich die Sorte 
Silvaner. 

Autochthone Rebsorte. Wird auch als der König der Weine 
und der Wein der Könige bezeichnet. 

50cl CHF 24.50 
1 dl CHF 4.90 

50cl CHF 42.- 

 

Johannisberg Petite Arvine 
Blumig und fein Noten von Passions- und Zitrusfrüchten 

Gehaltvoll Vollmundig, komplex, mineralischer Abgang 

Apéro, Käse Apéro, Vorspeisen, Gemüsestrudel 
Cave du Rhodan, Salgesch Céderic Flaction, Saint-Pierre-de-Clages 

 

 
 

J OHA N NISB E RG P E TIT E A RVINE 
Der Johannisberg wird im Wallis auch als Gros Rhin 
bezeichnet. 

Erstmals ist die Urwalliserin in einem Dokument aus dem 
Jahr 1602 erwähnt. 

 

75cl CHF 47.- 75cl CHF 54.- 
 
 

Johannisberg Petite Arvine 

Sattes Gelb, feine Fruchtaromen Exotische Aromen 

Grosszügige Fülle und leichte Restsüsse Leicht salziger Nachgeschmack 
Apéro, Käse, Pilzgerichte Apéro, Trockenfleisch, Käse 
Cave du Rhodan, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

GE WÜR ZT R A MINE R C HA RD O N N AY 
Der Gewürztraminer hat einen sehr kräftigen und würzigen 
Charakter. 

Etwa 1920 ins Wallis eingeführt. 

75cl CHF 49.- 50cl CHF 38.- 
 
 

Gewürztraminer Chardonnay 
Exotische Früchte Zitrusartige Nuancen 

Schöne Fülle mit Duft von Rosen & Nelken Frischer Wein mit Noten von Blüten & Rosen 
Vorspeisen, asiatische Gerichte Apéro, Vorspeisen & Suppen 

Vouilloz Vins, Varen Cave Biber, Salgesch 
 



HEIDA HU MAG NE B L A NC 
 

Heida bedeutet im Oberwalliser Dialekt alt, ehemalig. Dank seiner Eigenschaft, den Wöchnerinnen wieder Kraft zu 
verleihen, wurde der Humagne blanche zur Legende. 

 

       75cl CHF 54.-       75cl CHF 56.- 

Heida Humagne blanche 
Nussige Aromen und Noten von Zitrus Zarte Blütenaromatik mit würzigen Noten 

Vollmundig, lebhaft mit langem Abgang Aromen von weissen Blüten und Nadelholz 

Apéro, Geflügel und Fischgerichte Waldhüs Tipp: Raclette 

Cave du Rhodan, Salgesch Céderic Flaction, Saint-Pierre-de-Clages 
 

 
 

HEIDA HU MAG NE B L A NC HE  
Heida wird im Unterwallis auch Païen genannt. Weltweit werden nur 29 Hektaren Humagne blanche 

kultiviert, und dies nur im Wallis. 

       50cl CHF 41.-       75cl CHF 54.- 

Heida Humagne blanche 
Zitrusfrüchte Duft von Lindenblüte und Harz 

Lebhafte Frische und Struktur Eleganter Wein, trocken, feine Säure 

Apéro, Cholera Apéro, Raclette, asiatische Gerichte 
Cave Biber, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

MU SCAT „L A FIA NCÉE“ SAU VIG N O N B L A NC 
Der weisse Muscat ist eine Rebsorte griechischen Ursprungs. Typisches Aroma durch den höheren Gehalt an Pyrazinen wie 

beim Cabernet Sauvignon. 

       75cl CHF 52.-       75cl CHF 49.- 

Muscat Sauvignon blanc 
Ausgeprägte Muskatblume Pikante Johannis- und Stachelbeeraromen 

Aromatisch und trocken Grüne Noten & Mineralton 
Apéro, Käsegerichte & Suppen Finessenreich, dicht und mit langem Abgang 
Adiran Mathier, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 



A MBAS SAD E U R FU MÉ  MA RSA N NE B L A NC HE  
 

B E TO NEIE R 
Im Keller der Cave du Rhodan stehen nicht nur Weintanks und Barriques, sondern auch zwei Betoneier, in denen 
der biodynamische Wein reift. In der Schweiz gibt es erst wenige davon. Sie sind ohne Chemie und Armierungseisen 
gefertigt und im Goldenen Schnitt konstruiert, damit der junge Wein ungehindert zirkulieren und sich natürlich 
klären kann. Durch die Luftporen des Betons gelangt Sauerstoff ins Innere, sodass eine natürliche Mikrooxidation 
entsteht. Anders als beim Ausbau im Holz gelangen bei dieser Methode keine fremden Aromen in den Wein, er bleibt 
vollkommen sortenrein und typisch. So modern diese Betoneier anmuten – auch sie lehnen sich an uraltes Wissen 
an: an die Tonamphoren, in denen man in der Antike den Wein lagerte. 

Es handelt sich um einen aus Gros-Rhin-Trauben gekelter- 
ten Weisswein, der im Barrique wie ein Rotwein vinifiziert 
wurde. 

In den Weingärten der Domaine Trong arbeiten wir nach bio- 
dynamischen Grundsätzen. Die Beeren vergären mit safteige- 
nen Hefen, der Wein reift in Barriques und in Betoneiern. 

 

75cl CHF 59.- 75cl CHF 69.- 
 

Gros Rhin (Johannisberg) Marsanne oder Ermitage  
Fruchtbetont und feine Holznoten Noten von reifer Aprikose 

Anhaltender Abgang mit Fumé-Geschmack Gehaltvoller und eleganter Wein 

Vegetarische Gerichte, Geflügel Alpkäse, vegetarische Gerichte 
Adrian Mathier, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

 
 

SY M PHO NIE DU E T T 
Ein überzeugendes Quartett, im Barrique 
harmonisch gereift. 

Die Kernling-Trauben stammen vom befreundeten Weingut 
Burkhart in Weinfelden, der Heida aus der Rhodan 
Produktion. 

 

75cl CHF 58.- 75cl CHF 55.- 
 
 

Petite Arvine, Pinot blanc, Chardonnay & Johannis          Heida & Kernling 
Subtil in der Aromatik Anis, Muskatnuancen, grüne Bananen 

Butterig und samtig im Gaumen Im Gaumen kraftvoll, mit dezenter Süsse 

Apéro, asiatische Gerichte Apéro, Geflügel 
Cave du Rhodan, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 



B L A NC D E N OIR O EIL-D E-P E RD R IX„L A MATZ E“  
 

Aus Rot mach Weiss. Pinot noir Trauben werden nach der 
Ernte rasch abgepresst, sodass die Farbe in den Schalen 
bleibt. 

Es sind die Pinot noir Trauben für den Lucifer-Wein. Vor 
dem Einsetzen der Gärung wird der Vorlauf von der Maische 
abgezogen. 

 

75cl CHF 48.- 75cl CHF 51.- 
 
 

Pinot noir Pinot noir 
Fruchtig & beerig Brillantes Lachsrot, beerig & würzig 

Dezenter Geschmack von reifer Quitte Trocken mit schöner Säure 
Apéro, Wiener Schnitzel Apéro, Cordon Bleu, Geflügel 
Cave du Rhodan, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

MA LVO ISIE S PO RT L IC H 
Die weltweit verbreitete Sorte Pinot gris heisst hier 
Malvoisie. Spätlese mit Ausbau im 225 l Eichenfass. 

Bei der Herstellung vom sPORTlich orientieren wir uns an 
der Tradition des Portweins. 

 

37.5cl CHF 48.- 37.5cl CHF 48.- 
 
 

 Malvoisie   Pinot noir & Syrah 

 Komplexe Duftnoten mit leichtem Holzton Brombeeren & Kirschen 

 Vollmundig & süss An Portwein erinnernd 

Desserts Dessert, dunkle Schokolade, Käse 
Cave du Rhodan, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

P E TIT B O N HE U R ROSÉC C O BIO 
Le petit bonheur, das kleine Vergnügen, dies bietet unser 
flaschenvergorener Schaumwein. 

ROSÉCCO Fortunella ist ein spritziger Rosé-Sekt aus der 
Traubensorte Divico. 

 

75cl CHF 55.- 75cl CHF 52.- 

 
Muscat Divico 
Feine Aromen Fruchtiger Duft 

Elegant, erfrischend & fruchtbetont Spritzig 
Apéro, Käse, Dessert Apéro, Vorspeisen, Dessert 
Cave du Rhodan, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 



 

Welle Rotwii trichä wär hitu? 
Dr richtig Wii z‘bstellu, wa allne mundut, geit einum nid immer so ring, vili 

hilft dr diz hiä witer. :-) 
 
 

 
 

Müesch dini Sorgä 
wägspielu? 

 
 

Ver mich 

 START  

Ver wär 
bstellsch? 

 
Ver die ganz 

Rundi 

 
 

Kennsch schi 
güet? 

 

ja nei 

 
Hesch epis bosgut? 

 
Ver mis gägenüber 

und mich 

nei 

 
Spinuwasser 

längt 

ja 

 
Hensch en 

Ahnig va Wii? 

 

 
ja nei 

Willt epis üsser- 
gwehnlichs?  

Willt mitera schönu 
Etigetta uberzigä? 

ja 
nei 

 
Chunsch derfir 

ind Hell? 

ja 

 
Lo Grafion 

CHF 73.- 

 
nei 

 
ja 

 
Diversitas 

 
nei 

gib d‘ Charta 
wiiter :-) 

ja nei 

 
 

Lucifer 

 
Willt Merci sägu? 

Hommage 
CHF 78.00  

Willt e 
Wiidiskussion 

startu? 
37.5cl CHF 29.-  

ja nei ja nei 

 
Gommer Gin 

Tonic CHF 15.50 
MerSy 
CHF 57.- ja 

Malbec 
CHF 62.- 

Harmonie du 
Rhodan 
CHF 57.- 

 

Gimmu di Putzi? nei 

Rotwein 



DÔL E BIO P IN OT N OIR „ES PAC E“  
 

Der Walliser Klassiker, auch glasweise bestellbar. Dieser Wein wurde als erster Park Wein der Schweiz 
(Pfyn-Finges, VS) ausgezeichnet. 

50cl CHF 23.50 
1 dl CHF 4.70 

 
Pinot noir & Gamay Pinot noir 

75cl CHF 52.- 
1 dl CHF 7.40 

Intensives Rubinrot, frucht-würziges Bouquet Bouquet von Kirsche & Erdbeeren 
Fruchtig, gut integrierte Säure Fruchtig 

Apéro, Raclette, rotes Fleisch Apéro, Grilladen, Geflügel 
Cave du Rhodan, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
SA N G D E L‘E NFE R P IN OT N OIR N O N FI LT RÉ  
Der Sang de l‘Enfer de Salquenen ist eine 
Assemblage. 

Durch den Verzicht auf unnötige Intervention entsteht 
ein naturnaher Tropfen. 

37.5cl CHF 29.- 75cl CHF 55.- 
 

Pinot noir, Gamay und Diolinoir Pinot noir 
Aromatisch-duftig, Erdbeere, dezent floral Note von Kirschen und frischer Pflaume 

Weiche Gerbstoffe, saftig und harmonisch Rund, harmonisch, präsente Gerbstoffe 

Risotto, Käse, Trockenfleisch Raclette, helles Fleisch 

Adrian Mathier, Salgesch Gregor Kuonen, Salgesch 
 

 

 

LU CIFE R P IN OT N OIR „D IVE RSI TAS“  
Eine teuflische Walliser Verführung. Diversitas steht auch für unsere Philosophie der 

enkeltauglichen Landwirtschaft. 

       37.5cl CHF 29.-       75cl CHF 78.- 

 Pinot noir Pinot noir 
 Rote Früchte und Beeren Rote Beere und würzige Noten 

 Harmonisch und seidig, feiner Abgang Finessenreich, dicht und mit langem Abgang 
Grillade, Käse Grilliertes Fleisch, Fondue Chinoise 

Adrian Mathier, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 
 

 



GA M AY P IN OT N OIR „M O N O LITH“  
 

Unfiltrierter, biodynamischer Pinot noir aus Jenins. Der Gamay ist eine alte Traubensorte aus dem Beaujolais. 
 

       75cl CHF 85.-       70cl CHF 52.- 

Pinot noir Gamay 
Fein nuancierte Aromen Note von Waldbeeren 

Monumentale Kraft, lebhafter Abgang Rote Früchte, sehr feine Tannine 

Raclette, Polenta, Risotto Grilladen, Pilzgerichte & Pasta 
Weingut Obrecht, Jenins Cave Ardévaz, Chamoson 

 

 
 

P IN OT N OIR „S PÄT L ES E“ GAMA R E T 
Die Bestimmung des Erntezeitpunktes erfolgt nur über die 
Beerenaromatik, dabei hat der Most ein Gewicht von etwa 
130° Öchsle. 

       75cl CHF 69.- 

Pinot noir  

Ausgeprägte Dörraromatik 

Röstaromen und exotische Gewürze 
Käse, Braten oder einfach so 

Cave Biber, Salgesch 

Kreuzung zwischen Gamay und Reichensteiner. 

       75cl CHF 53.- 

Gamaret 
Aromen von Waldfrüchten und Pfeffer 

Tanninreiche Struktur mit feinem Charakter 

Rotes Fleisch, Wild und Käse 

Roger Vouilloz, Varen 
 

 
 

 
 

L‘A MBAS SAD E U R D IO LIN OIR 
Die Ernte wird eingebracht, wenn das Traubengut zwischen 
96 und 100° Öchsle erreicht. 

Entwickelt durch die Befruchtung von Rouge de Diolly mit 
Pollen von Pinot noir. 

 

75cl CHF 69.- 75cl CHF 58.- 
 

Pinot noir Diolinoir 
Reife Früchte und zerdrückte Erdbeeren Dunkles Purpurrot, Brombeere & Kirsche 

Rund und entschlossen, seidige Tannine Wuchtig, würzig und ein Hauch von Eukalyptus 

Wildfleisch, Risotto, Lamm Dunkles Fleisch, Wild, Hartkäse 

Adrian Mathier, Salgesch Gérald Besse, Martigny 
 

 



HU MAG NE ROUGE  SY R A H 
 

 

Der Humagne rouge ist eine typische, alte Walliser Sorte. Die Sorte Syrah aus den berühmten Appellationen Côte 
Rôtie hat, dem Rhonelauf bergauf folgend, im Wallis eine 

75cl CHF 58.- zweite Heimat gefunden. 

75cl CHF 56.- 
Humagne rouge 
Leuchtendes Purpurrot mit Aromavielfalt 

Würzige Komponente und reife Tannine 

Raclette, Lamm, Wild 

Cave Biber, Salgesch 
 

 
Syrah 
Note von Gewürzen und Waldbeeren 

Feuriger Körper mit typischer Pfeffernote 

Grilladen, Pasta, Tomatengerichte 

Cave Biber, Salgesch 
 

 

 
 

HU MAG NE ROUGE SY R A H 
Der Humagne rouge. ist nach dem Cornalin die zweite, 
grosse Walliser Rotweinsorte mit Persönlichkeit. 

1921 ist das Jahr, in dem im Wallis die ersten Syrah-Reben 
gepflanzt wurden. 

 

50cl CHF 44.- 50cl CHF 44.- 
 
 

Humagne rouge Syrah 
Wilde Beeren Würzige und pfefferige Note 

Kräftig mit ausgewogener Struktur Solide und kernige Struktur 
Wildgerichte, Entrecôte, Lamm Wild, Fondue Chinoise, Käse 
Cave du Rhodan, Salgesch Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

DU R IZ E O R IOU MA LB E C 
Im Wallis werden nur noch ca. 6500 m² kultiviert, haupt- 
sächlich zwischen Saillon und Fully. doch verschieden. Die 
Trauben für die Abfüllung Diversitas stammen . 

       75cl CHF 61.- 

Durize Oriou 
Fruchtig 

Kräftig, aromatisch und tanningeprägt 

Trockenfleisch, Alpkäse, Wild 

André Roduit, Fully 

In der Schweiz eine rare und allfällige Sorte mit kleiner 
Produktion. 

       75cl CHF 62.- 

Malbec 
Frisch und fruchtig 

Marmeladige Frucht mit leichten Tanninen 
Rindfleisch, Wild und Käse 

Cave Biber, Salgesch 
 

 
 



SÉLÈNE C O R N A LIN 
 

Der Cornalin ist spätreif, sensibel und launisch in der Pro- 
duktion. 

75cl CHF 58.- 

Dieser Cabernet Franc ist ein Naturwein ohne Zusatzstoffe 
und Sulfite. Er ist ohne Hefezusätze und ohne Filtration aus- 
gebaut. Dieser Wein reift ein Jahr in gebrauchten Taransaud- 
Barriques und er enthält eine leichte Kohlensäure von der 
alkoholischen Gärung. 

 
Cornalin 
Dunkles Kirschrot, würzige Nelkennote 

Schwarze Kirschnoten 

 
 

Cabernet Franc 

75cl CHF 68.- 

Kräftige Fleisch- und Wildgerichte 
Cave Biber, Salgesch 

 

 
 

C O R N A LIN D O MA INE T RO N G 

Die Reben aus der Domaine Trong bearbeiten wir nach biody- 
namischen Grundsätzen. 

       75cl CHF 72.- 

Cornalin 
Reife, rote Beeren 

Schwarze Kirschen 

Lamm- und Wildgerichte 

Cave du Rhodan, Salgesch 
 

 
 

CA B E R NE T FR A NC 
Der Ursprung der roten Traditionssorte Cabernet Franc liegt 
im spanischen Baskenland. 

       75cl CHF 62.- 

Cabernet Franc 
Frucht- und delikate Kräuteraromen 

Himbeere, schwarze Johannisbeere 

Wild- und Lammgerichte 

Gregor Kuonen, Salgesch 

Schwarze Früchte, Paprika, Leder, Gewürze 

Komplexe & kräftige Frucht, liebliche Tannine 

Geflügel, Wild und Käse 

Cave Caloz, Miège 
 

 

CA B E R NE T SAU VIG N O N 
Die Rebe hat so grosse Bedeutung erlangt, dass sie als Edel- 
rebe bezeichnet wird. 

      75cl CHF 57.- 

Cabernet Sauvignon 
Schwarze Johannisbeeren, Zedernholz 

Schönes Zusammenspiel von Säure & Tanninen 

Rindfleisch, Wild, Käse 

Cave Biber, Salgesch 
 

 
 

CA B E R NE T SAU VIG N O N 
Lang andauernde Gärung in Vinimatics um mehr Tannine und 
Farbstoffe zu gewinnen. 

      75cl CHF 64.- 

Cabernet Sauvignon 
Würziges Bouquet, dezente Vanillenote 

Vollmundig und kräftig 

Entrecôte, würzige Fleischgerichte 
Adrian Mathier, Salgesch 

 
  



M E R LOT NE Z N OIR 
 

Die spätreifende Sorte Merlot ist mittlerweilen auch im 
Wallis heimisch geworden. 

Nez Noir ist eine biologische Hommage an das Walliser 
Schwarznasenschaf. 

 

75cl CHF 63.- 75cl CHF 52.- 
 

Merlot    Merlot, Syrah & Gamaret 

Dunkelrote Farbe, Aromen von Waldbeeren Schwarze Johannisbeeren und Erdbeeren 

Weiniger Charakter, Hauch von Schokolade Beerig mit zart rauchigen Gewürzaromen 

Italienische Gerichte, Grilladen Würzige Fleischgerichte, Braten, Käse 

Cave Biber, Salgesch Cave Rouvinez, Salgesch 
 

 

 
 

M E R LOT WALS E RT RU NK 
Über die Herkunft dieser in der Gironde sehr verbreiteten 
Rebsorte ist nicht viel bekannt. Es ist die Hauptsorte von 
Petrus. Im Wallis findet sie ein ideales Terroir für ihre Ent- 
wicklung. 

Die Philosophie des Walser Trunk‘s fusst in einer über 800 
Jahre alten Tradition, als die Ersten Oberwalliser ihre neue 
Heimat fanden. 

50cl CHF 49.- 75cl CHF 53.- 
 

Merlot Burgunder aus Salgesch/Maienfeld & Cornalin 
Finessenreich, dicht und mit langem Abgang. Würzig mit leicht röstiger Note 

Erdige Noten, Hauch von Kaffee Waldbeeren & Gewürznelken 

Rund und kraftvoll mit seidigen Tanninen Käse, Grilladen & Pasta 
Céderic Flaction, Saint-Pierre-de-Clages Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

S E DU CTIO N BY E LMA R SHE R PA 
Verführerische Assemblage. Er ist den Sherpas des Himalaja gewidmet, die mit dem Ver- 

kaufserlös unterstützt werden. 

       75cl CHF 52.-       75cl CHF 56.- 

Bleibt das Geheimnis von Elmar Eyholzer Humagne rouge, Pinot noir 
Fruchtig mit intensiver Aromatik Holunder, Beeren, Gewürznelken & Rauch 

Fruchtig & süffig Fruchtiges Bouquet und weiche Tannine 
Apéro, Chinoise, Käse Rotes Fleisch, Käse 
Cave du Rhodan, Salgesch Chevaliers, Salgesch 

 



HA R M O NIE  A RDÉVINE 
 

Ein Traubenquartett sorgt für Wohlklang: jede Sorte trägt 
das ihre zum Gelingen bei. 

       75cl CHF 57.- 

Pinot noir, Diolinoir, Humagne rouge & Syrah  
Ein Wein voller Zwischentönen 

Beerig & würzig 
Kalbfleisch, Truthahn, Käse 
Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

M E RSY 
Merlot und Syrah, zwei Weltenbummler sind im Wallis 
heimisch geworden. 

       75cl CHF 57.- 

MERlot & SYrah 
Wunderbare Aromatik und intensive Farbe 

Charaktervoll und schöne Tannine 

Lamm- und Wildgerichte 
Cave du Rhodan, Salgesch 

 

 
 

CU VÉE ROUGE N R. 1 
Der Ursprung der roten Traditionssorte Cabernet Franc liegt 
im spanischen Baskenland. 

 
75cl CHF 59.- 
50cl CHF 42.- 

 
Cabernet Franc & Merlot 
Dörraromen, Feigen und Pflaumen 

Weiche, geschliffene Aromatik mit samtigen Tanninen 

Dieser Wein passt zu allem, was Sie gerne essen 

Cave Biber, Salgesch 

Assemblage aus edlen Rebsorten, 12 Monate im Fass gereift, 
Geheimrezept! 

      70cl CHF 65.- 

Syrah, Merlot, Cabernet S., Humagne r.  

Würzige und rauchige Noten 

Straffe Tannine, herbstliche Düfte 
Wildfleisch, Braten, Fondue Chinoise 
Michel Boven, Chamoson 

 

 
 

MUSTIQUE  
Die Trauben der klassischen Bordeaux-Mischung werden nach 
biodynamischen Grundsätzen angebaut. 

       75cl CHF 72.- 

Cabernet S., Cabernet Franc, Merlot  

Viel Frucht 

Würzigkeit, Fülle und straff gebauter Körper 

Entrecôte, würzige Gerichte 
Cave Rhodan, Salgesch 

 

 
 

FO RTIS SIMA 
Eine Komposition für Olivier Mounir zu seinem 50. Ge- 
burtstag. Nomen est omen. 

       75cl CHF 69.- 

Cornalin & Diolinoir 
Voller schillernder Facetten 

Kraftvolles, kompaktes Gewächs 

Wild, Lamm, Teigwaren mit kräftiger Sauce 
Cave du Rhodan, Salgesch 

 
  



 

VUÈGE BIO N ATIV ES M OODY B LU E 
Biologische Assemblage mit rubinroter Farbe mit violettem 
Lichtschein. 

Eine samtig-weiche Cuvée aus aussergewöhnlichen und 
unterschiedlichen Terroirs. Das Etikett zeigt die berühmte 
Eringer-Kuh oder Hérens, eine echte Walliserin. 

 
75cl CHF 68.- 75cl CHF 74.- 

 
 

Gamaret, Garanoir   Merlot & Cabernet Franc 
Schwarze Beeren und Gewürze Heidelbeere, Holunderbeere und Pflaume 

Gehaltvoll, lebhaft mit dezenter Tanninnote Präsente Frucht, Gewürze & spürbarem Tannin 

Geschmortes und grilliertes Fleisch Tatar, geschmorte Gerichte 

Domain Jean-René Germanier, Vétroz Benoît Dorsaz, Salgesch 
 

 
 
 
 
 
 

LO G R A FIO N L A P E TIT E G R A N GE  
Die Vermählung des Merlot mit dem Tempranillo ergibt diesen 
südländischen Rotwein mit viel Persönlichkeit. Ein Wein, den 
es zu entdecken gilt. 

 
37.5cl CHF 41.- 
75cl CHF 73.- 

Aus dem biodynamischen Weinbau von Marie-Thèrese 
Chappaz stammt diese charaktervolle Assemblage. 

 
 

75cl CHF 76.- 

 
Merlot & Tempranillo   Cabernet Franc, Pinot noir, Diolinoir, Galotta 
Kaffee, Rauch, Erde & Vanille Holunder und Pflaume 

Fruchtig mit kraftvollen Tanninen Vollmundig, tanninreich & intensives Finale 
Lamm, Tatar, Fondue Chinoise Wild, grilliertes Fleisch oder einfach so 
Céderic Flaction, Saint-Pierre-de-Clage Marie-Theres Chappaz, Fully 

 



 

Dü geisch nisch fremd ?!? 
En feine Walliser Tropfu seit dr hitu nix? 

Vili gfinnsch hiä swas gspässigs: 

 
 
 
 
 
 

Alexander vs. The Ham Factory 
Casa Rojo 

Ribera del Duero DO, Spanien 
Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot, Tinto Fino 

CHF 74.00 

Matsu El Picaro 
Bodega Matsu 

Duero-Tal, Spanien 
Tempranillo 
CHF 45.00 

Macho Man 
Bodega Matsu 

Duero-Tal, Spanien 
Tempranillo 
CHF 56.00 

Orange Republic 
Casa Rojo 

Valdeorras DO, Spanien 
Godello 

CHF 58.00 

va biz witer... 

Passi Reali bianco 
Passi Reali 

Abruzzen, Italien 
Trebbiano, Chardonnay 

CHF 48.00 

Lorlando DOC 
Assuli 
Sizilien 

Nero d‘Avola 
CHF 48.00 

Matsu El Recio 
Bodega Matsu 

Duero-Tal, Spanien 
Tempranillo 
CHF 55.00 
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